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ปจจุบันการผลิตลูกชิ้นสวนใหญยังเปนอุตสาหกรรมขนาดเล็ก ทําภายในครัวเรือน การลงทุน
ในธุรกิจจึงไมสูงมากนัก แตหากมีชองทางการจัดจําหนายและการบริหารจัดการท่ีดี ผูประกอบการก็สามารถ
ขยายธุรกิจจากอุตสาหกรรมขนาดเล็ก เปนอุตสาหกรรมขนาดกลางและขนาดใหญตอไปในอนาคต  ลูกชิ้นเปน
อาหารท่ีรับประทานงาย หาซ้ือไดสะดวก รสชาติอรอยและมีคุณคาทางโภชนาการ จึงเปนท่ีนิยมของผูบริโภค
ทุกเพศทุกวัย ทําใหมีผูสนใจหันมาทําธุรกิจนี้กันมากข้ึน โดยสวนใหญเปนกิจการเล็ก ๆ ท่ีทํากันภายใน
ครัวเรือนและมีธุรกิจขายอาหารควบคูไปดวย เชน รานกวยเตี๋ยว เปนตน ท้ังนี้  การลงทุนของธุรกิจมีเพียง  
การลงทุนเรื่องเครื่องจักรและอุปกรณ ซ่ึงมีใหเลือกหลายระดับราคาตั้งแตไมก่ีพันบาทไปถึงลานบาท 0* 

แตอยางไรก็ตาม สิ่งท่ีผูประกอบกิจการ ผลิตลูกชิ้นตองคํานึงถึงนอกจากรสชาติท่ีอรอยถูกปาก
ผูบริโภคแลว กระบวนการผลิตท่ีมีความสะอาดและถูกสุขลักษณะก็เปนสิ่งท่ีมีความสําคัญไมยิ่งหยอนไปกวากัน 
ในเรื่องนี้มีมาตรการทางกฎหมายวาดวยการสาธารณสุข ท่ีกําหนดใหผูประกอบกิจการผลิตลูกชิ้นตองดําเนินการ
ดานสุขลักษณะตามหลักเกณฑท่ีทางราชการไดกําหนดไว ซ่ึงการผลิตลูกชิ้นดวยเครื่องจักร เปนกิจการ  
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่องกิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ กําหนดใหเปนกิจการท่ีตองควบคุม  
โดยผูประกอบกิจการตองยื่นคําขอรับใบอนุญาตตอเจาพนักงานทองถ่ินซ่ึงสถานประกอบกิจการตั้งอยูในพ้ืนท่ีกอน 
จึงจะประกอบกิจการได เม่ือผูประกอบกิจการยื่นคําขอรับใบอนุญาตประกอบกิจการแลว ราชการสวนทองถ่ิน จะ
สงเจาหนาท่ีมาตรวจสอบดานสุขลักษณะของสถานประกอบกิจการตามหลักเกณฑท่ีกําหนดไวในขอกําหนดของ
ทองถ่ิน และตามกฎกระทรวงกําหนดหลักเกณฑ วิธีการ และมาตรการในการควบคุมสถานประกอบกิจการท่ีเปน
อันตรายตอสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๔๕ และตามกฎหมายอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวของ เม่ือเจาหนาท่ีไดตรวจสอบสถานประกอบ
กิจการแลวพบวา ถูกตองตามหลักเกณฑท่ีกฎหมายกําหนดไว ก็จะออกใบอนุญาตใหแกผูประกอบกิจการ  
โดยผูประกอบกิจการตองเสียคาธรรมเนียมใบอนุญาต ฉบับละไมเกิน 10,000 บาท ซ่ึงจะแตกตางกันในแตละ
ทองถ่ิน และทุก ๆ ป กอนใบอนุญาตสิ้นอายุผูประกอบกิจการตองยื่นคําขอตอใบอนุญาตและเสียคาธรรมเนียม
ตามท่ีราชการสวนทองถ่ินกําหนดไวดวย  

การท่ีผูประกอบกิจการตองดําเนินการดานสุขลักษณะของสถานประกอบการกอนเริ่มประกอบ
กิจการ เพ่ือเปนการคุมครองผูบริโภค และประชาชนผูอยูอาศัยใกลเคียงสถานประกอบการ รวมถึงลูกจาง  
และตัวผูประกอบกิจการใหปลอดภัยจากอันตรายท่ีเกิดข้ึนจากสารเจือปนในอาหารและมลพิษท่ีเกิดข้ึนจาก
กระบวนการผลิตนั้น แตถาผูประกอบกิจการฝาฝนประกอบกิจการกอนไดรับใบอนุญาตก็จะมีความผิดและมีโทษ
ทางอาญาตามท่ีกฎหมายกําหนดไว ดังนั้น ผูสนใจจะประกอบกิจการผลิตลูกชิ้น ควรสอบถามราชการสวนทองถ่ิน 
ในพ้ืนท่ี เพ่ือขอขอมูล ขอกําหนดของทองถ่ิน ท่ีเก่ียวกับ การประกอบกิจการผลิตลูกชิ้น ท้ังนี้ เพ่ือให ผูประกอบ
กิจการมีขอมูลถูกตองตรงตามท่ีทางราชการกําหนดและไมเปนการฝาฝนหลักเกณฑท่ีกฎหมายกําหนดไว  
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